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Allegato A 

Contributo economico 

 

PROGETTO DELL’INIZIATIVA 

 

 

1. Titolo XXXIV^ Rassegna degustazione nazionale dei Vini da agricoltura biologica e 

biodinamica  

  

 

2. Data di realizzazione 

 

Inizio 30/05/2026      termine 10/06/2026 

 

 

3.  Luogo di svolgimento 

 

Legambiente Festambiente APS   Indirizzo Loc. Enaoli snc 

 

Comune Grosseto Provincia GR CAP 58100 

 

Nota: nel caso in cui l’iniziativa sia ripetuta più volte, devono essere indicate le date e i 

luoghi di svolgimento relativi a ciascuna edizione, di cui ai punti 2 e 3. 

 

 

4. Descrizione dell’iniziativa: realizzazione della XXXIV edizione della Rassegna   

degustazione Nazionale dedicata ai vini da agricoltura biologica e biodinamica realizzata 

da Legambiente in collaborazione con il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e 

Agro-ambientali dell’Università di Pisa, il corso di laurea in Viticoltura ed Enologia 

dell’Università di Pisa e con la media-partnership de La Nuova Ecologia. 

La rassegna si presenta come un mosaico di esperienze che dimostra come sostenibilità e 

competitività possano camminare insieme, offrendo vini di altissimo livello qualitativo e 

una forte identità territoriale. Non è soltanto una vetrina di etichette, ma un racconto 

collettivo fatto di storie, territori e pratiche virtuose che mettono al centro l’ambiente e le 

comunità locali. 

Accanto alla selezione dei migliori vini bianchi, rosati, rossi giovani e affinati, spumanti e 

vini da dessert, la rassegna dedica infatti uno spazio importante anche ai premi speciali. 
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Saranno riconosciute le esperienze più significative legate ai vitigni identitari e rari, alla 

viticoltura al femminile, al miglior vino prodotto da cooperative e consorzi, alla 

sostenibilità ambientale e alla responsabilità sociale, all’agricoltura eroica, al miglior 

rapporto qualità-prezzo, al miglior abbinamento con piatti vegetariani, ai giovani 

imprenditori e imprenditrici agricoli e al miglior vino prodotto nelle isole. 

La serata si sviluppa come un’esperienza immersiva: un aperitivo e una cena-

degustazione accompagnano i partecipanti alla scoperta delle etichette protagoniste. È un 

momento di incontro e confronto tra produttori, esperti e giornalisti, che si conclude con la 

consegna delle targhe di riconoscimento alle aziende selezionate. Un gesto simbolico che 

premia un impegno quotidiano fatto di qualità, etica e legame con il territorio. 

La Toscana si conferma leader nazionale nel biologico, con oltre il 37% della superficie 

agricola utilizzata (SAU) coltivata secondo metodi bio. Un risultato che la colloca ben oltre 

il traguardo del 25% fissato dalla strategia europea Farm to Fork per il 2030. 

Con più di 5.000 aziende attive nel settore, la regione si distingue in particolare per la 

viticoltura – che rappresenta circa il 15% della produzione biologica nazionale – oltre che 

per comparti strategici come l’olivicoltura e le colture foraggere. 

Numeri e risultati che consacrano la Toscana come un modello di eccellenza nel panorama 

agricolo italiano: un territorio capace di coniugare qualità, tradizione e innovazione, e che 

ha tutte le credenziali per affermarsi come riferimento riconosciuto di sostenibilità a livello 

nazionale ed europeo. 

La rassegna è stata presentata in occasione di Vinitaly 2026_ Verona il 13 aprile u.s.  

5 Finalità La rassegna si afferma come un appuntamento di primo piano per celebrare 

l’eccellenza del vino biologico, offrendo una vetrina d’eccezione alle aziende che, con 

competenza, rigore e passione, trasformano il lavoro in vigna e in cantina in espressioni 

autentiche di qualità e territorio. 

6. Modalità realizzative Per la realizzazione dell’iniziativa viene in primis inviata una 

comunicazione via mail a un indirizzario di oltre 2.000 aziende vitivinicole biologiche 

presenti sul territorio nazionale con una scheda di presentazione dell’iniziativa, il 

regolamento della Rassegna e la scheda di partecipazione che l’azienda partecipante deve 

rinviare compilata.  
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I vini partecipanti alla Rassegna Degustazione sono suddivisi nelle seguenti categorie: 

 

BIANCHI 2025           

BIANCHI di annate precedenti al 2025         

ROSATI         

SPUMANTI 

ROSSI GIOVANI (2025 e 2024)    

ROSSI AFFINATI annate precedenti al 2024     

VINI DA DESSERT 

 

Vengono effettuati due invii nel mese di aprile 2025. Già dal primo invio la segreteria 

organizzativa contatta via telefono le aziende illustrando nei dettagli la rassegna stessa.  

Viene richieste una scheda di partecipazione con elencate le caratteristiche del prodotto ed 

una campionatura per ogni vino partecipante alla rassegna.  

 

La commissione esaminatrice costituita da professori del dipartimento di Scienze agrarie, 

alimentari e agro-ambientali dell’Università di Pisa, enologi e sommelier professionisti si 

riunirà nei giorni 5 e 6 maggio e nei giorni 12 e 13 maggio. I vini verranno esaminati 

tramite degustazione cieca – cioè con campioni anonimizzati – decreteranno i migliori vini 

delle rispettive categorie. 

 

Il giorno 6 giugno 2026 verrà realizzato un evento pubblico con il seguente programma: 

- ore 18,00 convegno a tema al quale vengono invitati decisori politici, amministratori 

pubblici, aziende, stampa. 

- ore 20,00 cena degustazione con abbinamento cibo – vino e premiazione delle 

aziende selezionate nelle diverse categorie.  

7. Pubblico di riferimento aziende vitivinicole, stakeholder di settore  

 

8. Ambito territoriale di riferimento dell’iniziativa:  

comunale [___] provinciale [___] regionale [_X__]  

 

9. Attività di comunicazione dell’iniziativa 

 

Indicare i canali informativi attraverso i quali sono realizzate le attività di comunicazione: 

[_ ] prodotti editoriali cartacei (inviti, depliant, manifesti)    

[_X_] prodotti editoriali informatici (pagina web, newsletter, social network)  
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[__] eventi di lancio: 

[__] conferenza stampa: (indicare data e luogo) 

 [__] inaugurazione (indicare data e luogo)  

 

10. Altre informazioni che il richiedente ritiene utile fornire _________________________ 

 

11. Dati economici dell’iniziativa: 

1. Costo complessivo dell’iniziativa euro 4.100,00 

2. Entità del contributo richiesto euro 2.000,00 

PIANO PREVISIONALE DI SPESA 

 

 

Risorse economiche disponibili    

 

 

Importo  

1. risorse economiche stanziate dal richiedente   2.100,00 

2. contributo economico richiesto al Consiglio regionale  2.000,00 

3. Altri contributi economici ricevuti da soggetti pubblici   

4. Altri contributi economici ricevuti da privati    

  

Totale 4.100,00 

 

Tipologie delle voci di spesa 

 

 

1. Acquisto di beni strumentali non durevoli     

2. Canone di locazione per l’utilizzo di locali, impianti o strutture (se 

diversi dalla propria sede) 

 

3. Allestimento dei locali, impianti e strutture, scenografie, montaggio e 

smontaggio  

- Noleggio impianto audio, schermo e videoproiettore € 500,00 

500,00 

4. Pubblicità (inserzioni, manifesti, stampe, video)   

5. Servizi editoriali e tipografici per la stampa di volumi  

6. Premi e riconoscimenti   

- Targhe per la premiazione € 1.000,00 

1.000,00 

7. Compensi per relatori, artisti, la cui prestazione fa parte del 

programma approvato, e le relative spese di viaggio, di vitto ed 

alloggio   

- Ospitalità giuria nei giorni 5/6/12/13 maggio 2026 e 6 giugno 2026 

1.500,00 

8. Altre spese (specificare) 1.100,00 
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- Segreteria organizzativa, ufficio stampa e comunicazione social € 600,00 

- Organizzazione cena per premiazione n. 150 ospiti (alimentari, beni di 

consumo, tovagliato) € 500,00 

Totale 4.100,00 

 

Rispescia,  lì 15 aprile 2026 


